
Dnevnik putovanja: 3. Comenius susret u regiji  

Miguela de Cervantesa 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Teško je prenijeti sve naše dojmove i slike koje smo vidjeli. Naučili smo i vidjeli 

mnogo. 

 

Tema susreta bila je proizvodnja vina na tradicionalan i moderan način. Posjetili 

smo vinariju gdje se još uvijek proizvodi vino na tradicionalan način u amforama, a 

proizvodnja i kušanje vina prilagođava se lunarnom kalendaru. Posjetili smo i 

vinarije koje se bave proizvodnjom na moderan način. Razgledali smo muzej vina u 

Valdepenasu i grad Toledo. Naučili smo nove sorte vinove loze koje se uzgajaju u 

Španjolskoj i klasifikaciju vina po njihovom zakonu. Na kraju smo posjetili Zavod za 

vinogradarstvo i vinarstvo koji ima presudnu ulogu u određivanju kvalitete vina prije 

nego što se ono pusti u promet. 

 

Osim po proizvodnji vina regija je poznata i po proizvodnji maslina i velikoj biološkoj 

raznolikosti. Posjetili smo i nacionalni park Guadiana. Cijela regija odiše duhom 

Don Quixota. 

  



1. dan: ponedjeljak, 25.veljače 2013. 

Nakon detaljnih priprema za put došao je i dan našeg polaska. Naš put je započeo u 

Čakovcu, a prvo odredište nam je bio aerodrom u Budimpešti, terminal 2B, do kojeg smo 

stigli automobilom.  

 

 

 

 

 

 

Gospodin Kolarić imao je dobru volju i vremena da nas odveze do aerodroma i pri 

povratku dočeka na njemu. 

 

 

 

 

 

 

 

Imali smo dovoljno vremena prije polaska aviona kojeg smo iskoristili za ponavljanje 

prezentacije o tradicionalnoj i modernoj proizvodnji vina u Međimurju. 

 

 

 

 

 

 

 

Prikraćivanje vremena dok čekamo avion 

  



 

 

 

 

 

 

Naš prvi let avionom 

Nakon tri sata provedenih u avionu sletjeli smo na aerodrom u Madridu, a put smo 

nastavili kombijem do našeg cilja - grada La Solane koji se nalazi 200 km južno od 

Madrida. 

 

 

 

 

 

 

 

 

U kasnim večernjim satima srdačne obitelji dočekale su nas pred hotelom u La Solani u 

kojem je bila smještena, zajedno s drugim profesorima, naša profesorica. 

 

2. dan: utorak, 26. veljače 2013. 

-posjete: 

 San Carlos del Valle 

 Museo del vino Valdepeñas (muzej vina) 

 Vinos de Agricultura Biologica (tradicionalna vinarija Dionisos) 

Drugi dan krenuli smo autobusom prema gradu Valdepeñasu. Usput smo se zaustavili u 

razgledu grada San Carlos del Valle. 

  



 

 

 

 

 

 

 

 

Druženje s našim domaćinima 

Grad Valdepeñas poznat je kao grad vina pa smo u njemu posjetili muzej vina. Muzej se 

nalazi u starom podrumu Leocadio Moralesa. Izgrađen je 1901. godine, a proizvodnja se 

odvijala sve do 70-ih godina prošlog stoljeća. Kroz muzej nas je provela kustosica muzeja. 

Upoznala nas je s poviješću vina na ovom području i njegovom evolucijom. 

U sredini dvorišta nalazi se bunar, a oko njega prostorije sa zbirkom poljoprivrednih 

strojeva i opreme za vinogradarstvo i vinarstvo kao što su muljače, preše, ručne pumpe za 

prijenos, bakarni filteri te stari podrum s amforama. Uživali smo u razgledu muzeja koji nas 

je vratio u prošlost ovog kraja. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Ulaz u muzej vina 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

Razgledavanje izložaka u muzeju vina 

  



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Kratku pauzu za ručak napravili smo u gradu kojeg smo imali prilike razgledati i kušati 

španjolske specijalitete. 

 

Grad Valdepeñas 

Nakon sieste, koju Španjolci nikako ne propuštaju, upoznali smo tipičnu vinariju u podregiji 

La Manche koja njeguje povijest i tradicionalnu proizvodnju vina u amforama. Proizvode 

vino trgovačke marke Al kompas de la Luna tj. u skladu s utjecajem zvijezda. Mjesec i 

zvijezde također utječu na vino, na njegovo dozrijevanje i vrijeme kada ga je najbolje 

probati. 

 

Grožđe proizvode na ekološki način. 

  



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Za ovu regiju karakterističan je račvasti uzgojni oblik, bez armature 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Lunarni kalendar 

 

 

 

 

 

 

 

Naši domaćini 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

Vino Al kompas de la Luna 

 

Začudile su nas prazne ulice 

 

Grad Almagro 

To je grad bogate povijesti. Danas pripada skupini kulturno-povijesnih spomenika. U 

njemu je uloženo dosta vremena i truda u obnovu starih kuća, crkava i palace. 

 

 

 

 

 

 

 

Uz stručno vođenje razgledali smo grad i posjetili kazalište na otvorenom. 



3. dan: srijeda, 27. veljače 2013. 

 

Ovaj dan bio je rezerviran za vinarije u La Solani i izlet do nacionalnog parka Guadiana. 
Posjetili smo vinarije: 

 Romero de Avila 
 Cooperative Santa Catalina 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Ogromne bačve u vinariji 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Sok se nalazi u identičnoj ambalaži kao i vino 



 

Marketing vina im je izuzetno bitan 

 

Osim vinograda i maslina regija Castilla La Mancha je bogata i prirodnim ljepotama, velike 

je bioraznolikosti, a u njoj je nekoliko nacionalnih parkova. Posjetili smo jedan od njih, 

nacionalni park Guadiana. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Slapovi u Guadiani 



4. dan : četvrtak, 28.veljače 2013. 

Posjetili smo: 

 Alcazar de San Juan 

 D.O. La Mancha 

 Toledo 

 Ministarstvo poljoprivrede 

U četvrtak smo krenuli prema gradu Toledu. Prekrasni prizori vinograda i vjetrenjača pratili 

su nas cijelim putem. To je ipak područje Don Quixota. Ponekad se stvarno osjećate kao 

da ste u knjizi Miguela de Cervantesa. 

                                   Vinogradi i vjetrenjače dokle oko seže 

 

La Mancha je idealno područje za uzgoj vinove loze. Zbog velikog broja sunčanih sati, 

širokog raspona dozrijevanja grožđa i nižeg prinosa po hektaru proizvode se vina 

vrhunske kvalitete. Dobro tlo omogućava uzgoj širokog raspona internacionalnih sorata 

koje se nadopunjuju autohtonim sortama Airen i Tempranillo. 

La Mancha je ujedno i najveća vinska regija u svijetu s oko 300 tisuća hektara vinograda, 

a na 165 000 ha proizvodi se vino s oznakom geografskog podrijetla. 

Posjetili smo regionalni vinogradarsko-vinarski centar za kontrolu kvalitete čiji je zadatak 

da uz promociju vina određuje i prati zaštitu njihove kvalitete. 

Rigorozni zahtjevi degustacijskog odbora osiguravaju izvanrednu kvalitetu vina s oznakom 

geografskog podrijetla što mora biti naznačeno na etiketi koja se stavlja na bocu. Štoviše, 

kako bi se dala veća garancija potrošačima, na bocu se stavljaju sekundarne etikete 

ovisno o vrsti vina (mlado, tradicionalna proizvodnja, proizvodnja u barrique, crianza, 

reserva, gran reserva ili pjenušavo vino – španjolske oznake su: joven, tradicional, 



envejecido en barrica, crianza, reserva, gran reserva o espumoso) čime se pokušava 

spriječiti zlonamjerni poticaj za promjenu kvalitete vina. 

 

 

Prizori iz regionalnog vinogradarsko-vinarskog centra za kontrolu kvalitete 

  



Posjetili smo i grad Toledo. Grad je uvršten u spomenik svjetske kulturne baštine, prepun 

je povijesti i šarma. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Vizure Toleda 

Na kraju dana upriličen nam je prijem u Ministarstvu poljoprivrede. 

Pri povratku u La Solanu dočekalo nas je iznenađenje. Mislili smo da u ovom dijelu 

Španjolske nikada ne pada snijeg, ali prevarili smo se. Snijeg je iznenadio sve, a posebno 

vozače. 

 

 

Vinogradi i vozila pod snijegom 

  



 

5. dan : petak, 1.ožujka 2013. 

Došao je i naš posljednji dan. Pokušali smo s našim kolegama prezentirati stečene 

dojmove u par slajdova. Nakon završnih utisaka uslijedio je oproštaj od naših domaćina uz 

dobru glazbu, degustaciju španjolskih jela, puno oproštajnih poljubaca i pokoju suzu. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Izrada završne prezentacije 

 

Oproštajna zabava do duboko u noć 

  



6. dan: subota, 2. ožujka 2013. 

Na povratku nismo mogli odoljeti, a da ne fotografiramo prekrasne prizore iz aviona. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Venecija iz zraka 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Posljednja fotka ispred našeg aviona 


